
VORSPEISEN
€

1. Vietnamesische Frühlingsrollen (Nem) ...................2,90
2 St., frisch zubereitet aus verschiedenem Gemüse, 
Hackfleisch und Glasnudeln

2. Vegetarische Frühlingsrolle .....................................2,60
(Chinesischer Art)

3. Frühlingsrolle ............................................................2,90
mit Fleisch und Gemüse (Chinesischer Art) 

4. Mini-Frühlingsrollen ..................................................2,90
4 St. - mit Fleisch und Gemüse

5. Gebackene Wantan ...................................................2,90
6 St. - mit süß-saurer Soße 

6. Gebackene Broccoli ..................................................2,90
4 St. - mit süß-saurer Soße

7. Gebackene Krabben..................................................5,50
3 St. - mit süß-saurer Soße

8. Gai-Sate (leicht scharf)..................................................5,50
Hühnerbrust am Spieß mit Erdnusssoße

8a. Hähnchenbällchen ....................................................5,50
10 St. - mit Erdnusssoße

8b. Hähnchenbällchen ....................................................5,50
10 St. - mit süß-saurer Soße

9. Gebackene Tintenfischringe ....................................5,50
mit Knoblauch-Soße

99.  Krabbenchips (Kroepoek)............................................1,50

SUPPEN
10. Pak Sot Suppe ...........................................................2,60

Frische Gemüsesuppe mit Champignons (sauer-scharf)

11. Bangkok Suppe .........................................................2,90
Hühner-Currysuppe (scharf)

12. Ente-Gulasch Suppe (sauer-scharf) ............................2,90

13. Wantan Suppe............................................................2,90
Chinesische Teigtaschen mit Hackfleisch gefüllt

14. Mien-Vietnam .............................................................2,90
Rindfleischsuppe mit Glasnudeln und Gemüse

15. Tom Kha Gai (sauer-scharf)..........................................2,90
Hühner-Galgant-Suppe mit Kokosmilch und Gemüse

16. Tom Yam Gai ..............................................................2,90
Sauer-scharfe Hühnerfleischsuppe mit frischem Gemüse

17. Tom Yam Gung ..........................................................3,90
Sauer-scharfe Garnelensuppe mit frischem Gemüse

18. Fischbällchen Suppe ................................................3,90
Sauer-scharfe Suppe mit Fischbällchen, 
Zitronenblättern und Gemüse

SALATE
S.1. Gemischter Salat .......................................................4,50

(Grüner Salat mit Tomaten, Gurken, 
Sojasprossen und Frühlingszwiebeln)

S.2. Salat süß-sauer-scharf..............................................6,50
Frisches Gemüse (Möhren, Weißkohl)
mit Hühnerfleisch, Zwiebeln und Sesam

S.3. Salat nach Saigon-Art ...............................................6,50
Grüner Salat mit Gurken, Tomaten, Sojasprossen 
und Rindfleisch in Knoblauch gebraten

S.4.  Warmer Hühnchensalat ............................................6,50
Grüner Salat mit Gurken, Tomaten, 
Sojasprossen und gebratenem Hühnerfleisch

S.5. Krabbensalat..............................................................7,50
Grüner Salat mit Gurken, Tomaten,
Sojasprossen und gebratenen Krabben

S.6. Thunfischsalat ...........................................................6,50
Grüner Salat mit Gurken, Tomaten,
Sojasprossen, Thunfisch und Frühlingszwiebeln

S.7. Meeresfrüchtesalat....................................................7,50
Grüner Salat mit Gurken, Tomaten, Sojasprossen 
und Meeresfrüchten in Knoblauch gebraten

*Soßen nach Wahl: Essig-Öl, Dressing oder Joghurt

REIS
20. Gebratener Eierreis mit Gemüse.................................4,50

21. Gebr. Eierreis mit Hühnerfleisch und Gemüse ...............5,90

22. Gebr. Eierreis mit Schweinefleisch und Gemüse..............5,90

23. Gebr. Eierreis mit Rindfleisch und Gemüse .....................5,90

24. Khao pat Thai (leicht scharf)

Gebratener Eierreis mit Curry, Krabben, ............................7,50
Hühnerfleisch, Gemüse und Kokosmilch

25. Gebr. Eierreis mit Krabben und Gemüse........................7,50

26. Gebr. Eierreis mit Meeresfrüchten,................................7,50
Gemüse und Knoblauch

NUDELN
30. Gebratene Eiernudeln mit Gemüse .............................4,50

31. Gebr. Eiernudeln mit Hühnerfleisch und Gemüse ...........5,90

32. Gebr. Eiernudeln mit Schweinefleisch und Gemüse .......5,90

33. Gebr. Eiernudeln mit Rindfleisch und Gemüse...............5,90

34. Bami Goreng (leicht scharf)

Gebratene Eiernudeln mit Curry, Krabben, Hühnerfleisch, ...7,50
Gemüse und Kokosmilch (aus Wunsch auch ohne)

35. Gebr. Eiernudeln mit Krabben und Gemüse ..................7,50

36. Gebr. Eiernudeln mit Meeresfrüchten, ..........................7,50
Knoblauch und Gemüse

37. Gebratene Glasnudeln mit Gemüse und Ei ..................5,90

38. Gebratene Glasnudeln (Hanoi-Art) .............................7,50
mit Ei, Krabben, Hühnerfleisch und Gemüse

39. Gebratene Reisnudeln mit Gemüse und Ei ..................5,90

39a. Gebratene Reisnudeln (Thai-Art) ................................7,50
mit Ei, Krabben, Hühnerfleisch, Gemüse,
Curry und Kokosmilch (scharf)

HÜHNERFLEISCH-GERICHTE
140. Hühnerbrust  mit verschiedenem Gemüse........................7,50 

1
  40a. Knusprig gebratene Hühnerbrust

mit verschiedenem Gemüse.............................................7,50

40b. Hühnerbrust ...............................................................7,50
mit Ingwer, Zitronengras, Curry und Knoblauch

41. Hühnerbrust mit Ananas und Gemüse (süß-sauer) .........7,50

41a. Knusprig gebratene Hühnerbrust ............................7,50
mit Ananas, Gemüse und süß-saurer Soße

42. Hühnerbrust mit Erdnusssoße u. Gemüse (leicht scharf) .7,50

42a. Knusprig gebratene Hühnerbrust ............................7,50
mit Erdnusssoße und Gemüse (leicht scharf)

43. Gäng phed Gai (scharf) ...............................................7,50
Hühnerfleisch mit Gemüse, Kokosmilch und Thai-Curry

43a. Knusprig gebratene Hühnerbrust ............................7,50
mit Thai-Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)

144. Sa-Cha-Gai  ...............................................................7,50
Gebratenes Hühnerfleisch mit verschiedenem Gemüse 
und Sa-Cha (Gewürzen)

144a. Knusprig gebratene Hühnerbrust  ..........................7,50
mit verschiedenem Gemüse und Sa-Cha (Gewürzen)

45. Hähnchenschenkelfleisch (ohne Knochen) ................7,50
knusprig gebraten mit verschiedenem Gemüse

46. Hähnchenschenkelfleisch (ohne Knochen) ................7,50
knusprig gebraten mit Ananas und Gemüse (süß-sauer)

47. Hähnchenschenkelfleisch (ohne Knochen) ................7,50
knusprig gebraten mit Erdnusssoße, Gemüse (leicht scharf)

48. Hähnchenschenkelfleisch (ohne Knochen) ................7,50
knusprig gebraten mit Gemüse, 
Kokosmilch, Thai-Curry (scharf)

49. Hähnchenschenkelfleisch (ohne Knochen).................7,50
knusprig gebraten mit Knoblauch, Krapau-Blättern,
Zitronengras und Gemüse

49a. Knusprig gebratene Hühnerbrust ............................7,50
mit Knoblauch, Krapau-Blättern, Zitronengras und Gemüse

49b. Gai Bei-Krapau Hühnerbrust ....................................7,50
mit Knoblauch, Zitronengras und Krapau-Blättern (scharf)

RINDFLEISCH-GERICHTE
150. Rindfleisch  mit verschiedenem Gemüse .......................7,50

51. Rindfleisch mit Ananas und Gemüse (süß-sauer)............7,50

52. Gebratenes Rindfleisch ...........................................7,50
mit Butter, Hoisin-Sauce, Zwiebeln und Knoblauch

53. Rindfleisch mit Thai-Curry, Kokosmilch und Gemüse.......7,50
154. Sa-Cha-Nüa  ..............................................................7,50

Rindfleisch mit versch. Gemüse und Sa-Cha (Gewürzen)

55. Nua Bai Krapau..........................................................7,50
Gebratenes Rindfleisch mit Knoblauch, 
Zitronengras und Krapau-Blättern

SCHWEINEFLEISCH-GERICHTE
160. Schweinefleisch  mit verschiedenem Gemüse...............7,50

61. Knusprige Schweinefleischbällchen .......................7,50
mit Ananas und Gemüse (süß-sauer)

62. Mu Grathem (leicht scharf) ...........................................7,50
Gebratenes Schweinefleisch mit geröstetem Knoblauch, 
Zitronengras, Hoisin-Soße, Krapau (Basilikum) und Gemüse 

63. Schweinefleisch mit Thai-Curry, Kokosmilch .................7,50
und Gemüse (scharf)

64. Gebratenes Schweinefleisch....................................7,50
mit Ingwer, Knoblauch und Gemüse

65. Knusprig gegrillter Schweinebauch ........................8,90
auf asiatische Art, serviert mit süß-sauer Kraut

ENTEN-GERICHTE 

170. Knusprig gebratene Ente  mit versch. Gemüse ...........9,50

71. Knusprig gebratene Ente 
mit Ananas und Gemüse (süß-sauer) ................................9,50

72. Knusprig gebratene Ente .........................................9,50
mit Erdnusssoße und Gemüse

73. Pet Pat Prig Gäng (scharf) ..........................................9,50
Knusprig gebratene Ente mit Thai-Curry, 
Kokosmilch und Gemüse

174. Sa-Cha Pet Entenfleisch  (ohne Haut) ................................9,50
mit verschiedenem Gemüse und Sa-Cha (Gewürzen)

75. Ped Pat bei Kapau (scharf) .........................................9,50
Knusprig gebratene Ente mit Paprika, 
Knoblauch und Thai-Basilikum

76. Ped Grathem .............................................................9,50
Knusprig gebratene Ente mit Fischsoße, 
geröstetem Knoblauch und Gemüse

77. Gebratene Ente (scharf) ..............................................9,50
mit Knoblauch, Zitronengras und Gemüse (ohne Soße)

Alle Hauptgerichte werden mit Reis serviert Alle Hauptgerichte werden mit Reis serviert

* Gegen Aufpreis von 1,60 € servieren wir auch gerne 
gebratene(n) Eier-Nudeln/Reis anstelle des gekochten Reis. 

Extra Soße (für jede Soßensorte 1,60€ Aufpreis)



FISCH-GERICHTE
1 80. Plah Samros (scharf) ..................................................7,50

Knuspriges Fischfilet mit Paprika und Chilisoße

81. Fischfilet mit Ananas und Gemüse (süß-sauer) ...............7,50

82. Plah Grathem .............................................................7,50
Knuspriges Fischfilet mit geröstetem Knoblauch 
und Gemüse (leicht scharf)

83. Plah Schu Schie (scharf).............................................7,50
Knuspriges Fischfilet mit Thai-Curry, Kokosmilch 
und Gemüse

84. Knuspriges Fischfilet (leicht scharf) ............................7,50
mit Tomatensoße, Dill und Frühlingszwiebeln

85. Gebratener Tintenfisch ............................................8,90
mit Zwiebeln, Knoblauch, schwarzen Bohnen & Gemüse

86. Tintenfisch mit Thai-Curry und Gemüse (scharf) .............8,90

87. Plah Muk Bei-Krapau 
Tintenfisch mit Krapau-Blättern.........................................8,90

88. Tintenfisch-Chilis ......................................................8,90
mit roten Chili-Schoten, Zwiebeln 
und geröstetem Knoblauch (scharf)

SPEZIALITÄTEN
190. Riesengarnelen nach Saigon Art ..........................13,90

mit Austernsoße und verschiedenem Gemüse

91. Riesengarnelen ........................................................13,90
mit Thai-Curry, Kokosmilch und Gemüse (scharf)

92. Saigon Pfanne .........................................................13,90
Huhn, Rind, Riesengarnelen und Gemüse

93. Samsing Spezial (leicht scharf)

Huhn, Schweinefleisch, Krabben und Gemüse ...................9,90

94. Prinz-Teller (leicht scharf) ...........................................13,90
Knusprig gebratene Ente mit Huhn, Rind und Gemüse 

95. Riesengarnelen ........................................................13,90
6 St. - mit roten Chili-Schoten, Zwiebeln 
und geröstetem Knoblauch (sehr scharf)

VEGETARISCHE GERICHTE 

1100. Gebratenes Gemüse  mit Sojasoße.................................5,90
1100a.Gebratenes Gemüse  mit Tofu und Sojasoße ...............6,90

101. Gemüse, Ananas mit süß-saurer Soße .........................5,90
1102. Gedünstete Glasnudeln  mit Gemüse & Sojasoße........6,90

103. Gemüse mit Thai-Curry und Kokosmilch (scharf) ..............5,90

103a.Gemüse mit Tofu, Thai-Curry & Kokosmilch (scharf) ......6,90

104. Gebratener Tofu in Tomatensoße ...................................6,90

BIERE
Bitburger vom Fass..........................................0,30 l 2,30

Bitburger vom Fass..........................................0,40 l 2,90

Bitburger Flasche .............................................0,33 l 2,30

Bitburger Drive .................................................0,33 l 2,30

Malzbier .............................................................0,33 l 2,30

Weißbier (Kristal, hell, alkoholfrei oder dunkel)........0,50 l 3,20

Köstritzer Schwarzbier ....................................0,33 l 2,30

Asiatisches Bier ...............................................0,33 l 2,30

APERITIFS
Pflaumen- oder Lycheewein ...............................4 cl 1,90

WEIN UND SEKT
Viala - italienischer Rot-, Rosé- & Weißwein - .........0,20 l 2,80

(lieblich oder trocken)

Piccolo ....................................................................... 3,20

Apfelwein (Viez) .................................................0,20 l 2,60

SPIRITUOSEN
Kao Liang Chieu ..................................................2 cl 2,30

Mai Kuei Lu Chieu ...............................................2 cl 2,30

Mek Kong Thai-Rum............................................2 cl 2,30

Reis-Wodka ..........................................................2 cl 2,30

Malteser ................................................................2 cl 2,30

Cognac .................................................................2 cl 2,80

Whisky ..................................................................2 cl 2,80

Jägermeister ........................................................2 cl 2,30

Ramazotti .............................................................2 cl 2,30

NACHTISCH

110. Gebackene Banane mit Honig.......................................2,90

111. Gebackene Ananas mit Honig .......................................2,90

112. Gebackener Apfel mit Honig .......................................2,90

113. Gekühlte Lychees......................................................2,90

WARME GETRÄNKE
3Tasse Kaffee ..........................................................................2,30 

3Espresso ................................................................................2,30
3Cappuccino ............................................................................2,90

Kleine Kanne Jasmin-, Ingwer- oder Grüner Tee .............2,40

Große Kanne Jasmin-, Ingwer- oder Grüner Tee .............3,80

Glas Pfefferminz-, Kamillen-,
Früchte- oder Schwarzer Tee ...................................1,90

HEISSGETRÄNKE

Glas Zitrone Natur .................................................................3,30

Grog vom Rum .......................................................................4,30

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Mineralwasser......................................................0,20 l 1,40

Mineralwasser......................................................0,40 l 2,40
2,3 2 2 2Cola , Cola light , Fanta , Sprite, Spezi .........0,20 l 1,60
2,3 2 2 2Cola , Cola light , Fanta , Sprite, Spezi .........0,40 l 2,80

4Schweppes Bitter Lemon .................................0,20 l 2,40

Orangen- oder Apfelsaft ....................................0,20 l 1,90

Orangen- oder Apfelsaft ..................................0,40 l 3,20

Mango-, Guave-, Lychee-, Kokosnußsaft .......0,20 l 1,90

Apfelschorle .........................................................0,20 l 1,60

Apfelschorle .........................................................0,40 l 2,80

Eistee.....................................................................0,50 l 2,60

Liebe Gäste,
herzlich willkommen im Minh´s Bistro.
Wir bieten Ihnen eine reichhaltige Auswahl an thailändischen, 
vietnamesischen und weiteren asiatischen Spezialitäten in bester Qualität 
mit täglich wechselnden Mittagsmenüs, frischen Salaten und leckeren 
Suppen. Alle Gerichte werden frisch zubereitet. Besonders zu empfehlen: 
„Nem“ - vietnamesische Frühlingsrolle.
Unser Wunsch ist es, dass Sie bei gutem Essen und freundlichem 
Service einen angenehmen Aufenthalt in unserem Bistro haben und 
uns als Gast zufrieden wieder besuchen und auch weiterempfehlen.

Chuc an ngon  -  Guten Appetit
Aroy Mak

Bestellung und Heimservice

Tel. 0651 - 144 1322
Online-Bestellung

www.minhsbistro.de

Öffnungszeiten:
täglich 11:00 - 23:00 Uhr

kein Ruhetag, durchgehend warme Küche bis 22:30 Uhr

BISTRO
MINH´S

Spe- zt iaei liV t- äi ta eh nT

Alle Preise inkl. Bedienung und gesetzl. Mehrwertsteuer in Euro
1=mit Geschmacksverstärker,     2=mit Farbstoff,   

3=mit koffeinhaltig         4=chininhaltig  
Auf  Wunsch Partyservice

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen
Sie können Ihre Bestellung  nach ca. 15 Minuten abholen.

Bahnhofstraße 24  • 54292 Trier

Alle Gerichte werden mit Reis serviert


